Slavnostné prileZitosti
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Pripitok-0,11:
v" Noirsecco Sekt V.0. Dry(suché) 2€
v’ Prezident sekt blanc(sladké) alebo rosé(sladké) 2€
v" Cinzano s citrénom 2,50€
v' Martini extra dry s olivou 3€
v Hubert de Luxe 2€, plus jahoda 0,50€
v Aperol Spritz - (sekt a Aperol likér s pomarancom) 3€
v Prosecco Bolla DOCG - 3,50€

Nealko pripitok 0,11:
v Hubert sparkling nealko - 2€,
v' Party Drink Hamsik(jahoda, jablko) - 1,50€

Predjedla:
v' Zapecend hrianka s kuracim méasom a o$tiepkom s ¢erstvymi bylinkami 4€
v" Sunkova rolka s chrenovou penou 4€
v" Domaca lahodna natierka podl'a vyberu podavana na bagete, rucolla, cherry paradajka 4€
v" Jemna domaca hydinova pastéta zdobena brusnicami 4€
v" Plneny ,Portobello” $ampinén 4€
v’ Cviklové carpaccio s rukolou, kozim syrom a piniovymi orieSkami 6€
v' Udeny losos na pol'ni¢ku s kdprovym dressingom 7€
v' Mozzarella prekladana s paradajkou a bazalkou 4€
v" Prosciutto uloZené na Zltom meléne s mozzarellovymi gulickami 7€
v’ Grilovany kozi syr vystlany na rucolle so sus. paradajkami a piniovymi orieSkami 7€
v Bruschetta mozzarella e pomodoro 4€
(hrianka s cesnakom a potreta zmesou paradajok, olivového oleja, bazalky a mozzarelly)
v’ Carpaccio z hovidzej svieckovice s rucollou a parmezanovymi hoblinkami  9€

Vsetky predjedla dekorujeme s alebo podavame na cerstvom listovom Salatiku.
Ku predjedlam podavame 2ks domace pecivo
(min. od 20 os6b, celozrnné alebo zemiakové pecivo)
alebo na objednavku bagetku, resp. toast.

Polievky:
v' Slepadi vyvar s maskom, zeleninou a rezancami 3 €

v Hovidzi vyvar s masom a zeleninou 3,50 €
(podl'a objednavky domdce rezance 1€ /porcia, peceriové halusky 0,50€/porcia)
v’ Zeleninova (s krupicovymi haluskami, s pohankou alebo cicerom) 3 €
v Krémova polievka 3 €
(brokolicovd, paradajkova s bazalkou a kyslou smotanou,
karfiolova s pangrattatou, hraskova s matou,
poérova so zelerom, tekvicova s dumbierom, Sampinénova)



Hlavné jedla

Pri hlavnych jedlach sa daju kombinovat niektoré omacky ako aj prilohy medzi sebou.
VSetky podavame podl'a vyberu s Cerstvym mieSanym Salatikom alebo dusenou zeleninou.
Podl'a poZiadavky pripravime pre Vasich hosti jedlo vhodné pre celiatikov, vegetarianov, ¢i veganov.
Samozrejmostou su dzbany s vodou, ¢erstvou matou a limetkou na slavnostnom stole.

13€/porcia - (kuracie prsia)
150g Kuracie prsia na Sampindnoch, peCené zemiakové kolieska
150g Prirodné plnené kuracie prsia, (priloha podl'a vyberu)
75g Kuracie prsia/75g BravCové karé na prirodny spdsob,
% opekané zemiacky, %2 dusena ryza

150g Bravcové medailonky z karé na omacke z lesnych hub, dusena ryza

150g Kuracie prsia zapekané s gorgonzolou, hruskou

a posypané vlasskymi orechmi(priloha podl'a vyberu)

150g Kuracie zavitky plnené oravskou slaninkou a Salviou, zapeCené zemiakové pyré
150g Kuracie prsia plnené susenymi paradajkami na nivovo-bazalkovej omacke,
> peCené zemiakové kolieska, %2 dusena ryZza

150g Kuraci steak na brusnicovej omacke s lesnymi plodmi, dusena ryza

16€/porcia - (morcacie prsia, bravcova panenska svieckova)
150g Morcacie prsia na omacke z lesnych hub, Stuchané zemiacky s pérom a pazitkou,
150g Morcacia rolada plnena listovym Spenatom s omackou Quattro Formaggi,
bylinkova ryZa
150g Morcacie prsia plnené camembertom, rucollou a brusnicami
s peCenou tekvicou, cviklou a pe¢enymi zemiakovymi kolieskami
150g Morcacie prsia Wellington(v listkovom ceste spolu so Salotkou, pancettou, vla§skymi
orechmi a Sampinonmi) podavané s anglickou zeleninou a varenymi zemiakmi
(pripadne ina priloha)-do 20 os6b
150g Morcaci steak s kuriatkovou omackou so Salotkou a bielym vinom,
zapecené zemiakové pyré
150g ZapeCeny morcaci steak so Salviou a mozzarellou, gratinovany zemiak
150g Bravcové medailénky z panenky na smotanovo-rozmarinovej omacke,
(priloha podl'a vyberu)
150g Bravcova panenka na spdsob Wellington (v listkovom ceste s kuracim faSom
a schwarzwaldskou Sunkou) podavana so zelerovym pyré a slaninkovym chipsom
150g Bravcova panenka v slaninkovom kabatiku, hubova omacka,
Stuchané zemiacky s pérom a pazitkou
150g Medailénky z bravcovej panenky s kuriatkovou omackou,
pecené zemiacky so cherry paradajkami a tymianom
150g Grilovana bravcova panenka plnena idenym syrom,
zemiakové halusky so Spenatom a suSenymi paradajkami

150g Bravcové medailénky z panenky na dubakovom risotte a vinnej redukcii

CATERING
Ponuikame moznost cateringovych sluZieb, podl'a dohody zabezpecime pripravu jedal
podl'a Vasho vyberu od zakladného menu aZ po Svédske stoly,
taktieZ odvoz jedal i ndpojov priamo az k Vam.
V pripade zaujmu o viac informacii nas kontaktujte na 0915 094 597, 0908 700 716
alebo na info@slnecnypavilon.sk.



BUFET

(cena sa stanovi a vypocita podl'a vyberu jedal z ponuky a poZadovaného poctu porcif)

v’ zelerovy Salat s pérom, jablkami a ananasom,
v' bavorsky zemiakovy $alat s ¢ervenou cibul'kou,
v' klasicky zemiakovy $alat s majonézou,
v’ biely kapustovy $alat s mrkvou a balsamicom,
v" rucollovy $alat so cherry paradajkami, kozim syrom,
farebnou paprikou a vlasskymi orechmi,
v’ grécky salat s feta syrom, olivami a ¢erstvym oreganom,
v' mrkvovy $alat s jabi¢kom alebo ananasom,

v" domaice pecivo(celozrnné alebo zemiakové kolieska-focaccia), Sunkovo-syrova misa,
v’ $penatova rolada, syrovo-sunkové trojhranky, bravéova rolada plnena klobasou,
v' Udeny losos s kdprovym dressingom,

v hovidzi tatarsky biftek, hrianka
v'anglicky roastbeef, chrenova omacka
v zemiakové placky z pohanky s kyslou kapustou a kyslou smotanou,

v pohankové risotto s articokmi, baklaZdnom a suSenymi paradajkami,

v mini-rezniky z kuracich pfs alebo brav¢ového karé,

v vykostené kuracie stehna na grile, dolné kuracie stehienka,

v" morcacie rolky plnené $pendtom s mozzarellou, resp. suSenymi paradajkami s nivou

v’ pecené kacacie stehn4, dusena ¢ervena kapusta
v pecené bravcové rebierka, pe¢ené bravéové koleno, obloZenie
(chren, hor¢ica, feferény,baranie rohy)
v pecené zemiacky so cherry paradajkami a tymidnom,
dusend ryza, grilovana zelenina
v’ dressing ,tzatziki, ,tisic ostrovov*, limetkovo-bazalkovy dressing s kiiskami oliv,
v barbecue omacka
v" hovadzi gulas, jeleni gulas, karlovarska knedl'a
v' tradi¢na kapustnica s hubami, klobasou a idenym méskom, chlieb
v" vanilkova pannacotta s lesnym ovocim, tiramisu
v' tvarohova $tradl'a s marhul'ami, makovo-vi$tiova $trudl’a,
jablkova strudl'a s hrozienkami
v' Cokoladovo-visiiova torta so sl'ahackou, domaci mandl'ovy kola¢ s mascarpone
v’ tvarohovy cheesecake s ovocim

Radi Vam poradime s vyberom vin a alkoholu pre Vasu slavnostnu akciu
a zabezpecime za aktudlne velkoobchodné ceny s reStaura¢nym poplatkom vino +2€/fl'asa a liehovina,
resp.destilat +3€/fl'asa (ponuka plati len pri pocte nad 20 dospelych osob).
Povolené je prinesenie si vlastnej torty, zakuskov, syrovych vyrobkov,
vlastného peciva, ¢i slanych pochutin.
Podl'a Vasej poziadavky si tictujeme navlek na stolicku 2€.
Po zavaznom objednani akcie uctujeme zalohu vo vyske 200€,
ktora sa stava nenavratnou pri zruSeni do 48 hodin pred zacatim akcie.

Sucastou obednavky akcie je 1ks nealka v skle na osobu(servirované podl'a dohody bud’ na
slavnostnom stole alebo na vedl'ajSom priru¢nom stole). Slavnostna vyzdoba sa tctuje v cene 1€ osoba.
Konzumicia vlastného alkoholu nie je povolena na nasej prevadzke,

v opacnom pripade si uctujeme tzv. ,korkovné“ 4€ za kazdu prinesenu fl'asu.

Uzatvorenu spolo¢nost bez poplatku za prendjom poskytujeme pri pocte nad 30 osob.

a zakladnej konzumacie(kompletné menu) 30€/os.

Poplatok za uzatvorenu spoloc¢nost, resp. prenajom priestorov na akcii
(pri max. pocte do 20 dospelych osbéb) je 200<€.

Poplatok za prenajom priestorov(pocet 20-30 dospelych osob,
resp. nad 30 dosp.oséb a cena menej ako 30€/0s.):
reStauracia-hlavna miestnost’ 100€, zimna zahrada 50€, miestnost na poschodi 50€.

Ponuka je platna od 1.4.2023, uvedené ceny su s DPH.



